Information & prissdttning

Personal kr/tim, frén start Helen & Jérgens,
fill hemkomst diskat och klart, ring fér aktuellt pris

Porslin 15:- / kuvert, vill ni lédmna tillbaka odiskat, réknar
vi tiden det tar att diska och debiterar 500:-/timme

Kaffe 15:- / person
Llinne 25:- / kuvert
Dunilin, duk och servett, [papper) efter vara inkdpspriser

Blommor, Linden, Kalmar. Tel. 0480 - 106 62
10% rabatt

Bésta frisdrsalongerna i stan
Team Z 10%
0480-44 22 88

Salong Mouche 10%
0480 - 880 66

Taltuthyming, Véxer Café, Jimmy 0480 - 144 10
Vaser finns, ingdr i porslin

Ljusstakar finns, ingér i porslin

Brollopstérta, Vi har bagare

Utkérning - fransport, pris efter dverenskommelse
Vérmeskap, dven fér uthyrning

Vid bestdllning i annan lokal kan Ni givetvis képa er egen dryck

Antal glas per vinflaska
Antal glas per champagneflaska
Antal glas per desserivin

-6
-6
0

5
5
1

Lokaler, ex. vis IFK Bergas och KAIK:s klublokaler, Seglarklubben,
Stensd, Lindsdals Folkefs Hus, Hantv. huset, Bjursnés och Hogsrums
bygdegérd, Surfingklubben Stensé, Kalmar Teater, Borgholms Slofts-
ruin och vé&r egen restaurang

Nattamat, vid t ex bréllop:
45:- /person

1. Pytt i panna med stekt égg
2. Jattelimpa med ost och korv

3. Hemlagade korvar med vallmobréd

Fotograf:

Atelié Olson, Per Karlsson bjuder p& bréllopsfoto 18x24,
varde 300:-. Tel. 0480 -41 12 40

Hotell: )
Skansen Hotel & Spa, Férjestaden, Oland.
Tel. 0485 - 305 30

Frimurarhotellet 10% vid stérre spec.
Personligt ombonat, mitt i stan. Tel. 0480 - 152 30

Hotell Packhuset, speciella rum med havsutsikt, frukost p& séngen,

bubbelpool, badrum, godis mm. Tel. 0480 - 570 00

Slottshotellet, vacker slottsmili®, spetslakan, bubbelpool, frukost p&
séngen, godis mm. Tel. 0480 - 882 60

Dagens varma husmanskost.

Dagens soppa (varieras)

Delikatess landgéng

Gourmetplockilliugg

Dagens sallad (varieras)

Gravlaxsallad

Laxpatésallad

Rostbiff och potatissallad med 2 sorfers 16k

Fetaostsallad med pfefferoni och goda oliver

. Basturskt skinka med melon och mozzarella
. Tunnbrédsrulle med fyllning

. Delikatesstallrik, 5 - 6 olika delikatesser av

vad koket erbjuder

Cravlax, paté, rostbiff, kycklingspett, rékfortilla,
pofatissallad eller pastasallad

Kaéttpaté, tvé sorfers skinka, salami, brie, sallad,
potatissallad eller pastasallad

. Rostbiff, kalkonbrést, kycklingspett, tv& sorters ost,

laxpaté, potatissallad eller pastasallad

. Enbart fiskdelikatesser

Enbart kétidelikatesser

HELEN &

Kalmars mest prisvarda krog, enligt Affonbladet

Llarmtorget, Kalmar, tel. 0480-288 30

Kalla tallrikar och luncher

dagspris
dagspris

Q5:-

pris per styck 30:-

dagspris
@5:-
@5:-
5:-
@5:-
5:-
75

Valkommen till oss!

En guide for
Dig som vill
njuta av den

basta maten!

HELEN &

Kalmars mest prisvarda krog, enligt Affonbladet

Larmtorget, Kalmar, fel. 0480-288 30



Fest och brollopsmenyer

Varmrétten besiGmmer priset p& hela menyn,
endast W& rétter avdrag 40:-

Forratter

MATSJESILLTERRINE MED SALLAD PA PARON, APPLE OCH LOK DARTILL GRAS:
LOKSCREMEFRAICHE

SKALDJURSMO[ITO MED KAITAFFA

ANKLVERVERRAVIOL MED TRYFFEL OCH PARMESAN SKUM TILAGG 35 KR
KRAMIG SKALDJURSSOPPA MED GRONSAKER

KRAMIG OLANDSK GURKSOPPA MED KRAFTOR  ( KALL ELLER VARM )
GUBBRORS PUCK PA KAVRING

SKAGEN TORTILLA MED SASONGENS SALLAD

CHEVREMOUSSE PA RODBETOR SMAKSATT OLIVOLJA

CARPACCIO PA LUFTTORKAD SKINKA MED SALLAD

CAESARSALLAD MED KYCKLNG

LAXTRIOLOG!

Varmratter

Vilt och dagens fisk, pris och tillbehér efter sésong
[ VARMRATTEN BESTAMMER PRISET PA MENYN MIN 10 PERS)

TERIYAKIGLACERAD LAX MED WOOKGRONSAKER, CHILIVINSAS DARTILL RIS
ELLER KOKT POTATIS 310 KR

ORTBAKAD KOUA | GRONT ORTSKUM DARTILL DILL OCH SAFFRANSPOTATIS
OCH SASONGENS GRONSAKER 315 KR

LAMMFILE MED CHEVREPOTATIS, ORTSKY DARTILL GRAVAD TOMAT, SPENAT-
CAESAR OCH ORTPURE 320 KR

LAGTEMP. KARRE PA GAMMALDAGSVIS MED PERSIJEMOS OCH KARMEL-
LISERAD CITRONSKY, SASONGENS GRONSAKER 305 KR

ANKBROST MED HALLONVINAGERSKY, PAKSOI, TOMATCONFIT OCH
POTATISTARTA 320 KR

DAGENS VILDA PA TVA VIS ( SASONGSBETONAT ) DAGSPRIS
OX OCH KALVFILE PA TVA VIS 325 KR
OLANDSK KYCKLUNGFILE MED ORTER, PRIMORER & FARSKPOTATIS 295 KR

24H RYGGBIFF MED PEPPARSKUM MED POTATIS EFTER SASONG 315 KR

Grénsaker, allfid efter sésong

D& vi ndistan alltid tréiffar véra géster en géng i samband med fex.en
bréllopsbestélining sé dér véra menyférslag
mer som ett samtalsunderlag.
Vill ni se hur vi jobbar och hur vi presenterar maten
s besék gdma vdr restaurang.

Desserter

VANIL OCH LAKRITSPANNACOTA MED ANANAS ELLER APPLEKOMPOTT
VIT ELLER MORK CHOKIADMOUSSE | CHOKLAD MED FRUKT ELLER BAR FOR
SASONGEN

DAGENS KOMPOTT MED VANIUKRAM, BAKAD SMORDEG SAMT
VANIYGLASS

VALFRI GLASS FRAN KROGEN MED PASSANDE VARM SHOT SAMT FARSK
FRUKT

CHOKIADTARTA MED GRADDE OCH MARINERAD FRUKT

KARAMELISERAD CITRONPA] MED VANIGLASS

JORDGUBBSCOCKTAIL MED VANIJKRAM
CREMEBRYLE, OLIKA SMAKER MED SORBET

Vara Bufféer pa specialplankor eller fat

Min 10 personer [géller samiliga bufféer)!

Rostbiff, potatissallad, pickles, sallad, rostad 6k

och dressing 170:-

Kalkon, ananassallad, rék och krabbréra,

sallad och dressing 170:-

Inkokt lax med &rtagdrdssds

och potatis samt sallad 170:-

GourmeHaxbuffé, inkokt laxros, gravad lax,

rokt lax, laxpaté med tillbehor 190:-

Flaskfilébuffé med fillbehdr graténg eller potatis-

sallad 180:-

Tunnt skivad értmarinerad oxfilé med tillbehor

enligt ovan. 185:-

Rostbiff, kalkon, mozzarella, gravlax, rékskagen

samt potatis och ananassallad, frukt, grénsallad 185:-

Kalkon, lantpaté, rostbiff, rékor, tvé& sorters ost,

frukt, potatissallad eller gratéing, grénsallad 180:-

laxpaté, gravlax, rostbiff, rékor, tvé sorters ost,
exotisk frukt, rokt skinka, lantpaté, graféng,

eller potatissallad samt grénsallad 190:-

Jorgens buffé

OBS! Till alla bufféer ingae en vaniljpannacota, tarta

eller chokladmousse (6ver 200:-)
KYCKLNG
PASTASALLAD MED VINEGRETTE ELLER KRAMIG
[TALIENSK SALAMI
MORTADELLA MED KRONARTSKOCKCREME
MOZZARELLASALLAD
DIJONSENAPMARINERADE LINSER 2 '| 5 .
TOMATSALSA :
BLANDSALLAD
BROD OCH SMOR

Helens buffé

PESTOBAKAD KYCKLINGFILE | TUNNA SKIVOR
DINKELSALLAD MED APPLE

HUMMUS

FETAOST MED GRONA OLIVER

BRUSCHETTA MED TOMAT OCH BASILIKA 21 5.
ROKT LAX OCH  PEPPAROTSPA) .
LIMEBRIE

ORTSAS A

BROD OCH SMOR

Anders Buffé

LUFTTORKAD SKINKA
CHORIZO

SALLAD MED QUINOA OCH BONOR

AUBERGINERORA 2 1 O .
UGNSBAKADE POTATISHALVOR .
SVARTA OLIVER

TORTILLASNITT MED MORTADELLA OCH FARSKOST
YOUGHURT OCH LIMESAS

BROD OCH SMOR

Daniels Buffé

HET KOTTFARSRORA

KYCKUNGKLUBBOR

AVOCADORORA

TORTILLABROD .
s 210:
TOMATSALLAD

TZATSIKI

OLVER

BROD OCH SMOR

Mattias buffé

KOTTFARSBIFFAR MED FETAOST

KYCKLUNGDRUMSTICK

COUSCOUS MED GRONSAKER

PASTASALLAD SMAKSATT MED PESTO

COLESLAWY

MARINERAD SHITAKISVAMP 2 -| O:'
BLANDAD SALLAD

VISPAD CREMEFRAICHE MED CHILI

BROD OCH SMOR

Adams buffé
RAKSKAGEN )
GRAVAD [AX 220:-
ROKTA LAXRULLAR
KYCKUNGLEVERMOUSSE PA CROSTINI"
FISKPATE MED ROMSAS
MARINERAD ROSTRIFF ELLER LUFTTORKAD SKINKA
POTATISSALLAD SMAKSATT MED SENAP
ORTSAS )
BROD OCH SMOR

Harrys buffé

SKALDJURSCOCKTAIL
LAXMOUSSE

KOREANSKA REVBEN

SALAMI o 210
MELON OCH FANKALSSALLAD :
GRONSAKSSTAVAR MED DIPP

HET POTATISSALLAD

BROD OCH SMOR

Krogens buffé

MARINERAD FLASKFILE ELLER KYCKLINGFILE MED TANDORI
DINKELSALLAD MED APPLE

CHILIGRAVAD LAX ) 2 '| O._
BAKAD POTATIS MED CHEVRERORA :
OLIVER

BACON OCH BONSALAD

MANGO OCH YOGHURTSAS

BROD OCH SMOR

Soppbuffé
KRAMIG SOPPA
TRE SORTERS OST -| ()O i
GRONSAKER
FRUKT
BROD OCH SMOR
Buffémeny
LAX OCH RAKRORA PA GROVT BROD 230:-

MUSTIG GRYTA [ LANGKOK | MED LOK, BACON
OCH CHAMPINJONER, RIS
2 SORTERS OST MED TILLBEHOR

Kockarnas buffé
EFTER SASONG OCH EFTER TILGANG. QOO .

KAN GORAS MED KORTARE VARSEL AN OVRIGA BUFFEER
OCH VID MAN AV TID TILL ETT FARRE ANTAL.

Studentbuffé (min 20 pers)

Lax, flaskfile eller kycklingfilé serveras med potatissallad eller
pastasallad, blandad sallad, smér och bréd 140 kr.



