





Fordrinkar, mousserande

Prosecco

(torr) glas 72kr  1/1fl 279 kr
Cava Brut

(torr) 1/1 f1 335 kr
Champagne Alfred Gratin

(torr) glas 125 kr 1/1 f1 549 kr
Veuve Clicquot

(halvtorr) 1/1f1 695 kr

Fordrinkar 85 kr, dar inget annat anges

Kir Royal: med Champagne 130 kr annars 79 kr
Dry martini

Martini: bianco, rosso dry (4 cl) 55 kr
Tio Pepe (4cl) 40 kr

White lady: gin, cointreau,citron

Manhattan: whisky, martini rosso, angostura

Cosmopolitan: vodka, citron, cointreau, tranbarsjuice

Krogens férdrink ( 4cl) 59 kr
Krogens alkoholfria 45 kr

Cocktails (4cl) 85 kr, (6¢l) 109 kr

Blue martini: gin, tropical blue, fruktsoda

Vinterapple: applesourz, vodka citron, fruktsoda
Appelmartini: gin, applesourz

Blue orange: tropical blue, cointreau, citronstank, fruktsoda
Rédluvan: vodka kurant, hallon sourz, tonicwater

Blue peach: bla curacao, peach tree, tonicwater

Russian dubonnet: dubonnet, russianwater

Appel ginger: apple sourz, bacardi limon, ginger ale

Hallondrom: hallon sourz, vodka, fruktsoda






Vita viner

Mc Phersson Chardonnay (Australien)
Valbalanserat friskt vin

* Bra till kraftigare fiskratter samt kyckling och kalkon

Firefinch Sauvignon Blanc (Sydafrika)

Torrt och fruktigt med inslag av krusbar och mineral

* God till skaldjur och lattare fiskratter

Peter Lehmann Semillon (Australien)
Fruktig citruston,finstamd fatkaraktar
* Latta sallader,skaldjursratter med kramig sas

Barossa Riesling (Australien)
Torr frisk smak med toner av lime och mineral
* Skaldjur,lattare sallader och het kyckling

Josef leitz Riesling trocken (Tyskiand)
Torrt vin med inslag av mineraler och citrus
* Bra till lattare fiskratter

Claudio Bianco (itatien)
Torrt vitt vin med smak av apple, bra syra.
* Bra till skaldjur och fisk

Petit Chablis (Frankrike)
Fruktig och fin mineralkaraktar
* God till getost och skaldjur speciellt hummer

Sancerre (Frankrike)
Exotiska frukter och orter
* Bra till fisk, skaldjur och getost

Loimer Gruner Veltiner (Osterrike)
Exotisk frukt med mineral
* Passar till relativt smakrika fiskratter

Beblenheim Pinot gris (Frankrike)
Fruktigt vin med inslag av torkad frukt
*Bra till smakrikare saltare fisk

Napa Valley Chardonnay (usa)
Medelfylligt med inslag av citrus
* Passar till apertif och till kyckling och skaldjur

Chablis Premier Cru Beauroy (Frankrike)

Frisk med citruslik eftersmak
* Bra till eleganta fisk och skaldjursratter

Rose

Le roc rose (Frankrike)
Torr och fruktig smak
* God till getost,tonfisk och kyckling

Glas

74 kr

95 kr

78 kr

78 kr

89 kr

69 kr

98 kr

75 kr

171

275 kr

358 kr

298 kr

298 kr

337 kr

259 kr

398 kr

467 kr

399 kr

545 kr

415 kr

595 kr

287 kr






Roda Viner

Mc Phersson Shiraz (Australien)
Kraftigt vin med ekfatskaraktar
* Bra till smakrika kottratter

Peter Lehmann Shiraz (australien)
Mjuk, barig smak
* Passar till kraftigare kottratter, svamp

Peter Lehmann Cab Sauv (Australien)
Kraftfullt vin, mogna plommon, sv vinbar, mjuk tannin
* Passar till bl a nétkott och smakrika ostar

Monti Garbi Ripasso (itatien)
Medelfylligt med inslag av kryddighet och bjormbar
* Passar till kalv och ljusare kottratter

Bridlewood Syrah (usa)
Fylligt med blabarston
* Bra till nét lamm och vilt

Glen Carlou Tortoise Hill red (Sydafrika)
Medelfyllligt vin med toner av mogna réda bar
* Bra till ljusa kottratter

Cono Sur Carmenere (Chile)
Fylligt vin med mjuka tanniner och lang eftersmak
* Passar till smakrikare kottratter

Gunnar (Sydafrika)
Bra syra med inslag av kérsbar och jorgubbe
* Passar till nét och lammkott

Primicia Rioja Tinto (spanien)

Medelfylligt med inslag av mérka bér. Aningen kryddig ton.

* Bra till kyckling och ljusare kottratter

Pezoules Red (Grekand)
Valbalanserad frisk och barig smak
* Passar till lamm, nét, vilt och ost

Dolcetto d'alba (italien)
Medelfylligt med inslag av orter
* Passar bra till not, lamm och ljusare kottratter

Clancys Red (austratien)
Toner av choklad och kryddor
* Grillat lamm, morkt kott

Petit Mars (Frankrike )
Mjukt medelfylligt vin med smak av morka bar
* Bra till grillade ratter av moérkare kott

Ravenswood Zinfandel (usa)
Smakrikt vin med inslag av mérka bar
* Bra till morkt kott

Amarone (italien)
Morka bar och choklad
* Gott till lagrade ostar och kraftigare kottratter

Glas

74 kr

94 kr

94 kr

95 kr

89 kr

72 kr

72 kr

98 kr

69 kr

65 kr

171

275 kr

378 kr

378 kr

369 kr

335 kr

287 kr

284 kr

455 kr

270 kr

255 kr

378 kr

389 kr

387 kr

397 kr

950 kr






Fatol

Spendrups Original I (40 cl)
Spendrups Original III (40 cl)

Starobrno (40 cl)

Flaskol

Heineken (33 cl)

Mellansl (33 cl)

Warsteiner (33 cl)

Mariestad (50 cl)

Wisby Pils (33 cl

New Castle Brown Ale (33 l)

Cider 4,5% (50 cl)

Lask/vatten

Loka, citron, naturell

Vart kolfiltrerade vatten,
med el. utan bubblor, flaska (70cl)

Alkoholfritt vin / glas
Juice
Cider

Stor
Coca Cola 28 kr
Fanta 28 kr

Sprite 28 kr

32 kr
55 kr

59 kr

52 kr
48 kr
52 kr
63 kr
52 kr
56 kr

59 kr

28 kr

50 kr
45 kr
29 kr
28 kr

Liten
24 kr

24 kr
24 kr






Nagot att dricka till desserten

Peter Lehman Botrytis Semillon
(Australien)
Med toner av honungsmelon

* Bra till de flesta sota desserter

Chateau Menota

(Graves, Frankrike)

Eldig, frisk smak med inslag av tropisk frukt

* Bra till de flesta desserter och bakverk men aven till
gésleverpaté eller annan fet paté och utmarkt till mogelostar

Muscat de Beaumes-de-Venise
(Frankrike)
* Passar till jordgubbar, glass, mandeldesserter mm

Commandarin St John
(Cypern)
* Sott vin, brand ton perfekt till Cremé Caramel

Bristol Cream

Amontilado

Fonseca "Bin 27"

Fonseca 20 year old tawny

Madeira

15 kr /cl

12 kr /cl

15 kr /cl

9 kr /cl

13kr /cl

13 kr /cl

15 kr /cl

23 kr /cl

11 kr /cl









